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Asignatura semestre semestre semestre semestre ° semestre
Lengua Lengua y Comunicacién I. Lengua y Comunicacién Il. Lengua y Comunicacién ll.
c gua y 6 Leer y escribir para pensarnos 5 1.25 | 11.25| Libertad para imaginar, poder 2 | 0.50 | 4.50 | Describir culturas, apropiarse de 2 | 050 | 4.50
omunicacion j para comunicar las palabras
" Pensamiento Matematico Ill. Pensamiento Matematico IV. . . Pensamiento Matematico VI.
s ensamiento Matematicol. | 5 | 1.25 | 11.05| PensamientoMatematicoll. | 4 | 4100|900 | Pensamiento agebraico e 3 075|675 | Trigonometriay geometria | 4 | 1.00 | 9.00 Pe"sgrf‘l'e"l'c";‘ic“‘eréi;w V- | 5 |125[1125| Pensamiento estadisticoy 3 075|675
latematico 9 introduccion a geometria plana analitica el diferenci probabilistico
T Ciencias Naturales, T Ciencias Naturales, o Ciencias Naturales Ciencias Naturales,
Ciencias Naturales, 5 g Ciencias Naturales, ! g Ciencias Naturales, : i A g
Experimentales y |, CXperimentales y Tecnologial. | 4| 4 09 | 9,00 | Experimentales y Tecnologiall. | 4 | 1.00 | 9.00 | EXperimentales y Tecnologialll. | 5 | 50 | 450 | Experimentales y TecnologialV. | 4 | 1.00 | 9.00 | EXperimentales y Tecndlogia V. | 5 | g 75 | .75 | Experimentales y Tecnologia Vi. | - 5 | g 5 | 450
ecnologi Invitacion a la ciencia. Naturaleza ey Nuestro hogar. El sistema e Del atomo al universo. Fuerza y £Qué es la vida? Evolucién y
E ecnologia de la materia 9 terrestre P a Energia diversidad bioldgica
c
o
13 K Ciencias Sociales |. Estado, Ciencias Sociales II. Ciencias Sociales IIl. Las
3| Ciencias Sociales e relaciunés s Older 3 [0.75 | 6.75 | Organizacion, relaciones sociales| 1 | 0.25 | 2.25 dinamicas de la realidad actual: la| 1 | 0.25 | 2.25
§ = y P y econémicas condicién estudiantil al centro,
o
g ';‘ Conciencia Historica Il N:
3 BT SN onciencia Histérica Iil. Navegar
3|8 | E| conciencia Histérica CrmEziEn TR I |ozs | ams | CoEEEDREREL L 2 | 050|450 | en eltiempoinvestigaciones | 1 |0.25| 2.25
= S Coordenadas de la Historia experiencia historica histori
£ £ istéricas
a 3 Pe iento Filosofi
Pensamiento Humea’::g;"‘;z;‘ :’ E‘I “;éf;oy . Pensamiento Filoséfico y Pensamiento Filosfico y
Filoséfico y et Ia. r:’ e 7 | 1.75 | 15.75 | Humanidades II. Las reflexiones 3 |0.75| 6.75 | Humanidades Ill. Las reflexiones 1 025|225
8 Humanidades P filosoficas sobre el Conocer filosoficas sobre el Hacer
© L Cultura Digital I. Ciudadania Cultura Digital Il. Aprendizaje 1 Cultura Digital lll. Uso y difusién
Cultura Digital digital 5 1125|1125 " ividual y colaborativo 025225 del conocimiento i @2 225
Inglés Inglés 1. '_I'o be, or nqt to be, that 4 | 100/ 9.00 Inglés II. The§e area few of my 3 | 075|675 Inglés Ill. What we were, we 2 | 050 450 Inglés IV. Should | stay or should 3 | 0.75| 6.75 | Inglés V. We are the champions | 3 | 0.75 | 6.75
is the question favorite things share 1o’
55
E E Socioemocional I 2 |0.50| 4.50 | Formacion Socioemocional Il 2 | 050 | 4.50 | Formacién Socioemocional Il 1 |0.25| 225 | Formacién Socicemocional IV 2 |0.50 | 450 | Formacién Socioemocional V 2 | 050 | 450 | Formacién Socioemocional VI 2 1050 | 450
3s
3
HORAS TOTAL CFyA 35 | 8.75 | 78.75 20 | 5.00 | 45.00 11 | 275 | 24.75 15 | 3.75 | 33.75 15 | 3.75 | 33.75 9 | 2252025
Manejo del proceso contable | 7 | 0.78 | 14 P’e"a’a"'zrl‘agl‘fo:ases (= 6 067 12 Preparacion de bebidas 5 [056| 10 Conservacién de alimentos. 4 |044| 8 | Emprendimientoeinnovacion | 2 |022| 4
Manejo de técnicas y equipo para " Preparacion de bocadillos y Organizacion de eventos y Planeacion y organizacion de
7 preparacion de alimentos 8 |089| 16 Atencién al comensal 6 |067| 12 [ 3 1033| 6 muestras gastronomicas 4 |044| 8 2 4 |044| 8
S
=|is
T|S|E Control de costos de alimentos y . o } Conservacion y resguardo en el Cocina mexicana contemporanea
2|38 % i 6 |067| 12 Cocina tradicional mexicana 4 | 044 8 e 4 | 044 8 y de vanguardia 3 033 6
] }
£ g 8 :
ER R Extendidas
2
E : i Estilismo culinario 6 |067| 12 Interaccion inicial en francés 3 1033| 6 Comunicacion activa en francés | 3 | 0.33 | 6 Panificacion y reposteria 7 (078 14
5| €
o|2|E
23S . ’
omunicacion independiente en
5 francés 9 ||@ss| W
™ [ 5 Joss] 10 i ™ 5 )
TOTAL CL
. " - No. HIS s
Curriculum Componente de formacién Horas Créditos Wi Horas por Horas Horas por Horas
asignaturas semana totales semana totales
F 1530.00 153.00 24 MD
iy F 585.00 58.50 8 =8 1 [o25] 125 1 hora 15 minutos. 25| 2 S| 2 [o022] 222 2 horas 13 minutos 400 | 4
5 5
i Ampliado 247.50 24.75 6 g § 2 050 | 25 2 horas 30 minutos 45.0 5 § 3 033 | 333 3 horas 20 minutos 60.0 6
Laboral Laboral i 2100 210.00 22 < g2 3 075|375 3 horas 48 minutos 675 | 7 2 4 | o044 444 4 horas 26 minutos. 800 | 8
Total 4462.50 446.25 60 S 2 o4 10 | 50 5 horas 900 | 9 S| 5 | 056 556 5 horas 34 minutos 1000 10
58] 5 [125] 625 6 hores 18 minutos 125 11 86 [o67 [ 667 6 horas 40 minutos. 1200] 12
TT[ 7 [ 815 8 horas 48 minutos 1575 16 @l 7 [om] 778 7 horas 47 minutos. 1400] 14
CF: Curriculum fundamental H/S: Horas por semana Aol 8 | o089 889 8 horas 53 minutos 160.0| 16
CFE: Curriculum fundamental extendido MD: Mediacion docente f 9 | 1.00 | 10.00 10 horas 180.0| 18
CA: Curriculum ampliado El: Estudio independiente ﬁ 10 | 141 [ 1111 11 horas 7 minutos 2000 20
CL: Curriculum laboral C: Creditos Sl [122] 1222 12 horas 13 minutos 2200 22
TT: Trayecto técnico Se i 18 al T| 12 | 133 | 1333 13 horas 20 minutos 2400 | 24
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Trayecto Técnico 4° semestre 5° semestre 6° semestre

Curriculum laboral

ELABORACION DE DIETAS
EQUILIBRADAS

ELABORACION DE PLATILLOS DE
COCINA INTERNACIONAL

COMUNICACION PROFESIONAL
EN FRANCES

ELABORACION DE

Extendidas GASTRONOMIA OAXAQUERNA

PREPARACION DE BEBIDAS A
BASE DE CAFE

COMUNICACION PROFESIONAL
EN INGLES PARA EL TURISMO

PATRIMONIO CULTURAL
GASTRONOMICO DE
CAMPECHE

Agosto 2025



